
Kir Vin Blanc 12cl    14°                  
Kir Royal 12cl, 15,5°
Ricard 4cl,  40°
Martini 4cl                             14,4°
Americano 4cl, 25°
Porto 4cl, 19,5°                              
Suze 6cl, 20°             
Pommeau de normandie 8cl, 17°                
Coupe de Prosecco 12cl, 11,5°
Coupe de Champagne 12cl, 12°         

Les Cocktails 
Aperol Spritz
Aperol, prosecco, eau gazeuse, 12,5°

Gin Tonic
Gin, schweppes tonic, 40°

Sex on the beach 
Vodka, liqueur de pêche, jus d'ananas, jus de cranberry, 37,5°

Piña Colada 
Rhum, jus d'ananas, purée de coco, 40°

Mojito
Rhum, citron vert, menthe, perrier, sucre de canne, 40°

Tequila Sunrise
Tequila, jus d'orange, grenadine, 40°

Ti Punch
Cassonade, citron vert, rhum, 40°

Caïpirina
Cachaça, sucre blanc, citron vert, 25°

Cuba Libre 
Rhum, coca, citron vert, 40°

Margarita
Tequila, cointreau, jus de citron vert, 40°

Coupe Champenoise
Champagne, sucre de canne, triple sec, framboises, 12°

Saint Germain Spritz
Liqueur Saint Germain, prosecco, eau gazeuse, 12,5°

Virgin Mojito
Citron vert, sucre roux, menthe, eau gazeuse

Virgin Colada
Jus d'ananas, purée de coco

Limeberry Bee's
Limonade, jus de citron, framboises, sucre de canne

Rio
Jus d'orange, limonade, grenadine, citron vert     

                                               

LES BLANCS

Bordeaux AOC - Château Lamothe Vincent..........................
Lussac Saint Emilion AOC - Château Jamard Belcour......
Saint Nicolas de Bourgueil AOC - Domaine de l'Aulnay..
Pinot Noir Vieilles vignes AOC - Maison Bichot Bourgogne
Haut Médoc Cru Bourgeois AOC - Château Haut Logat...

                                                                                                                                                                 
Muscadet SM sur Lie AOC - Fief de la Brie.............................
Chardonnay Pays d'Oc - Domaine de Cibadies IGP...........
Moelleux Tariquet 1ères Grives IGP - Pays de Gascogne..
Sancerre AOC - Domaine Tassin................................................
Pouilly Fumé AOC - Les Greffeux...............................................

Les Vins

LES ROSÉS 

LES ROUGES

LES CARAFES

LES BULLES

Jameson                    40°       
Chivas 12 ans          40°   
Jack Daniel's           45°        
Glenlivet                   40°

LES GINS 

Ice-Tea 25cl                                                             
Orangina 25cl                                                        
Perrier 33cl                                                            
Schweppes Tonic ou Agrumes 25cl                 
Oasis Tropical 25cl                                             
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 33cl                
Jus de Fruits 25cl 
Abricot, Ananas, Orange, Pomme, Tomate                                               
Limonade 25cl                                                      
Sirop à l'eau 25cl                                                 
Diabolo 25cl                                                          

Vittel 25cl                         3,5        
Vittel 50cl                         4,2        San Pellegrino 50cl                                   
Vittel 1L                             5,2        San Pellegrino 1L                  
Supplément sirop        0,5
Supplément Rondelle 0,2
                                                                   

Les Bières 
Les Cocktails sans alcool

Les Softs 

Les Apéritifs 

Les Spiritueux

Les Digestifs Les Boissons Chaudes 

7,5
10
8

    15

          

                  

LES RHUMS                     
Sailor Jerry       40°        12  

La Tour Aux Crabes

PRESSIONS 

BOUTEILLES 

LES WHISKYS LES VODKAS 

Bailey's            17°, 6cl
Calvados        40°, 4cl        
Cognac            40°, 4cl                     
Get 27/31        21°, 6cl      
Limoncello    30°, 6cl   

Cassis, Mûre, Pêche, Framboise

Cabernet d'Anjou AOC - Les Roseraies....................................
Côtes de Provence AOC - Les Vignes de Saint Tropez........
Bandol - Les Baumes AOC.............................................................

Blanc IGP Sauvignon Pays d'Oc..................................................                                                                                
Rosé IGP Cinsault Pays d'Oc........................................................                                                                                            
Rouge IGP Merlot Pays d'Oc.........................................................

Cidre Brut ou Doux..........................................................................
Prosecco...............................................................................................
Champagne Piper Heidsieck........................................................

Pelforth 5,8°
Affligem Blonde 6,7°
Mort subite blanche 5,5°
Supplément Picon 

Tripel Karmeliet 8,4°     33cl
Chimay Bleue 9°              33cl
Chouffe 9°                           33cl
Kriek Mort Subite 4,5°  33cl  

Jupiler sans alcool          25cl

 25Cl       33Cl       50Cl

Eristoff              37,5°
Absolut              40°

Gordon's         47,3°              
Bombay Saphire   40°

Supplément Soda       1,5

Café ou Déca   
Café Crème   
Double Café   
thé    
Chocolat chaud  
                                                                   

Capuccino 
Chocolat Viennois   
Chocolat Chaud Aromatisé   
Vanille, Noisette, Caramel    
Irish Coffee   

15Cl        37,5Cl          75Cl



   



  -              14           24
5,5             -             24      
5,9             -             25
6,5             -             29
  -              18           32 

3,9             -             20
  -              14            24
5,9            18             32

4,9              -            20         
5,9              -            26 
  -               17           27
6,9              -            29
  -               18          32 

25Cl         50Cl       



5,5          9,5          
5,5          9,5        
5,5          9,5                 

  -            15         
6,5          22        
8,9          55                 

12Cl         75Cl       



  4                5            8
4,6             5,6          8,6
5.5             6.5         9.5       
1,5               2             2

5,5        
 10
4,5
4,5
  8
4,9
4,9
5,9
6,5
8,9
                  

Prix nets en euros, taxes et service compris Tél. : 0219130393
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION

   3,8         
3,8

   3,8
3,8
3,8
3,8
3,8



3,5
3,5
3,8



4,9
5,9

                  

6,9       
6,9      
6,9
6,9
6,9

                  

6,5
                  

9,5
                  

Carte des Vins & Boissons

6
6
6
6




5
                  

7
    7,5         

7
    7,5         

1,9
3

3,5
3,5
3,9

         

                  

4,5
4,5
4,5



8,9

         

                  

Trois Rivières   50°         8                
Saint James       40°         8
 Havana Club   40°        10

11,5
                  

Rouge, blanc ou extra dry

4cl à 6cl d'alcool par cocktail 



Carte estivale 2023

Les Viandes 

Les Fromages

Les Poissons 

Burger
Poivre

Béarnaise
Roquefort
Neufchâtel
Crème d'ail

Frites maison
Tagliatelles

Poêlée de légumes
écrasé de pommes de terre

Salade

LES SAUCES

Les Planches
L'Assiette de Tapas 12,9
Oignons rings, mozarella sticks, tempura crevette, chili cheese & sauce barbecue
Le Munster Rôti 16,9
Charcuterie, Munster, Pommes de terre grenaille

L'Entre Amis     19,9
Rillettes de porc,  jambon cru, jambon blanc, rosette, neufchâtel, emmental, camembert, 
munster & toasts 

Planche de la Mer    19.9
Saumon fumé, crevettes roses, crevettes roses lardées au sirop d'érable, crème d'aneth,
langoustines, terrine de poisson, mayonnaise et toasts

           Les Desserts Maison

Les Burgers

Pour les Enfants

Les Entrées

Les Salades

Pour nos viandes & poissons



   Moules frites 

ou
                            Burger Frites
                                      ou

Nuggets Frites



1 Boule de glace au choix
ou

Mousse au chocolat
ou

Vacky

Le Poulet    15,9
Pain burger, sauce burger, poulet pané, oignons, tomates, salade, neufchâtel

Le Veggie   15,9
Pain burger, mozzarella, galette de légume, oignons, poivrons grillés, tomates
confites, salade, sauce burger

Le Petit poivre    16,9
Pain burger, steak haché, lard, œuf, emmental, oignons, salade, sauce poivre 

Le Normand    17,9
Pain burger, steak haché, crème, lard, camembert, pommes, tomates, oignons , salade 

Le Mega      19,9                                           
Pain burger, sauce burger, steak haché, œuf, tomates, salade, oignons, galette de
pommes de terre, cheddar

Les Moules

Nutella de mes Rêves     9,9

Glace nuty, chocolat blanc, vanille, nappée de Nutella, sucette au Nutella & crème

fouettée

Colonel     9,9

Sorbet citron vert & vodka

Dame Blanche     8,9

Glace vanille, chocolat chaud & crème fouettée

La Végétarienne 17.9 
Avocat, Choux-rouges, tomates, concombres, oignons, pommes de terre,
carotte, radis 

La César 17.9
Salade, tomates confites, poulet, parmesan, croûtons, anchois, concombres

La Chèvre 18.9
Salade, tomates, concombres, carottes, lardons, œuf, chèvre miel 

Chili cheese   18,9
Salade, tomates, concombres, avocat, parmesan, nuggets chili cheese
                                                                   

Assiette oeufs mayonnaise              6,9
Salade, tomates, oeufs, mayonnaise

La Terrine de poisson maison      11,9                                                                         
Citron et toasts grillés

Tour aux Crabes                                 14,9
Chair de crabes, avocat, salade,
tomates confites, crème d'aneth citronné

 

                         

Les Huîtres de chez Goubert N°3
Pourville sur mer
- 6 pièces 15,9 
- 12 pièces 29,9

Assiette de Langoustines 
- 3 pièces 7.90
- 6 pièces 14.90

Duo bulots & crevettes      9,9

10,90€                                              

Prix nets en euros, taxes et service compris  tél. 0219130393
Le registre des allergènes à caractère obligatoire est disponible sur demande

LA TOUR AUX CRABES 119, quai Henri IV 76200 DIEPPE

Les côtes d'agneau                             19,9
Crème d'ail
 
L'entrecôte Normande 350g           26,9
Sauce au choix

La côte de bœuf,  450g                      29,9
Sauce au choix

LES ACCOMPAGNEMENTS

La Crème brûlée                            6,9 
A la vanille de Tahiti 

Pavlova fruits                                 7,9
Meringue, crémeux passion, fruits

Mousse au chocolat                      7,9

Le vrai New-York Cheesecake 8,9                     

Brownie noix de pécan                                8,9
Glace vanille 

Profiteroles                                                       8.9
Sauce chocolat

La Tarte Normande                                       8,9
L'authentique recette 

Le Café ou Thé Gourmand                        9,9
Expresso ou thé et 4 mini desserts

LES GLACES

Le Duo     5,9
2 parts au choix

L'Assortiment     9,9
4 parts au choix

2,5                 4,2                  5,9
LES PARFUMS

Poisson du jour                                  19,9
Selon arrivage

Cabillaud                                              19,9
Sauce au chorizo et poivrons

Marmite de poisson                               24,9                
Aux trois poissons selon arrivage, sauce
dieppoise 

Munster
Camembert
Neufchâtel 
Pont-l'évêque
Emmental

1 Boule     2 Boules     3 Boules

LES COUPES

GLACES : Café, Chocolat, Nuty, Noix de Coco, Cookies, Vanille, Chocolat blanc,

Pistache, Spéculoos, Caramel beurre salé, Fraise    
SORBETS : Citron vert,, Pomme, Ananas,  Abricot, Fruits rouges

accompagnés de nos frites maison


Les fruits de mer
Plateau de fruits de mer, prix par personne

                                                               

L'Assiette      24,9
Bulots, bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses, 2 langoustines, 2 huîtres,
mayonnaise, vinaigre échalote 

Le Plateau      39,9
Bulots, bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses, 4 langoustines, 6 huîtres,
mayonnaise, vinaigre échalote

Le Tout cuit      39,9
Bulots, bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses, 4 langoustines, 1 tourteau,
mayonnaise

Le Pêcheur     49,9
Bulots, bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses, 4 langoustines, 6 huîtres,
1/2 tourteau, mayonnaise, vinaigre échalote
                                                                   

Marinière                                        13,9

Crème                                               15,9

Roquefort                                       15,9

Neufchâtel                                      15,9

Dieppoise                                        16.9

Toutes nos moules sont accompagnées 
de nos frites maison

La Tour Aux Crabes


