
Carte hiver 2023

Les Viandes 

Les Fromages

Les Poissons 

Burger
Poivre

Béarnaise
Roquefort

Auge

Frites fraîches
Pâtes

Poêlée de légumes
écrasé de pommes de terre

Salade
Risotto

LES SAUCES

Les Planches
L'Assiette de Tapas 14,9
Oignons rings, mozarella sticks, accras de morue, croquetas tomato mozza, croquetas
chili cheese & sauce barbecue
Le Maroille Rôti 16,9
Charcuterie, Maroille, Pommes de terre grenaille

L'Entre Amis     19,9
Rillettes de porc,  jambon cru, jambon blanc, rosette, neufchâtel, emmental, camembert, 
pont l’évêque & toasts 

Planche de la Mer    19.9
Saumon fumé, crevettes roses, crevettes roses lardées au sirop d'érable, 2 huîtres, terrine
de poisson, mayonnaise, crème d'aneth et toasts

           Les Desserts Maison

Les Burgers

Pour les Enfants

Les Entrees

Poisson du jour                                  19,9
Selon arrivage, légumes

Dorade                                                   19,9
Sauce agrumes, risotto 

Choucroute de la mer                          24,9                
Aux trois poissons selon arrivage, sauce
beurre blanc

Saint Jacques                                            26,9
Selon humeur du chef, écrasé de pommes
de terre

Les Salades

10,90€                                              
   Moules frites 

ou
                            Burger Frites
                                      ou

Nuggets Frites

1 Boule de glace au choix
ou

Mousse au chocolat
ou

Vacky

Le Poulet    15,9
Pain burger, sauce burger, poulet pané, oignons, tomates, salade, neufchâtel

Le Veggie   15,9
Pain burger, mozzarella, galette de légume, oignons, poivrons grillés, tomates
confites, salade, sauce burger

Le Petit poivre    16,9
Pain burger, steak haché, lard, œuf, emmental, oignons, salade, sauce poivre 

Le Normand    17,9
Pain burger, steak haché, crème, lard, camembert, pommes, tomates, oignons , salade 

Le Maroille      19,9                                           
Pain burger, sauce burger, steak haché, lard, œuf, tomates, salade, oignons, galette de
pommes de terre, maroille

Les Pates

Les Moules

Nutella de mes Rêves     9,9

Glace nuty, chocolat blanc, vanille, nappée de Nutella, sucette au Nutella & crème

fouettée

Colonel     9,9

Sorbet citron vert & vodka

Dame Blanche     8,9

Glace vanille, chocolat chaud & crème fouettée

La Végétarienne 17.9 
Avocat, Choux-rouges, tomates, concombres, oignons, pommes de terre,
carotte, radis 

La César 17.9
Salade, tomates confites, poulet, parmesan, croûtons, anchois, concombres
                                                                   

Foie gras                                                  19,9
Et son chutney du moment

La Terrine de poisson maison      11,9                                                                         
Citron et toasts grillés

Soupe de poisson                               14,9
Rouille maison et ses croutons

 

                         

Les Huîtres de chez Goubert N°3
Pourville sur mer
- 6 pièces 15,9 
- 12 pièces 29,9

Assiette de Langoustines 
- 3 pièces 7.90
- 6 pièces 14.90

Duo bulots & crevettes      9,9

Prix nets en euros, taxes et service compris  tél. 0219130393
Le registre des allergènes à caractère obligatoire est disponible sur demande

LA TOUR AUX CRABES 119, quai Henri IV 76200 DIEPPE

Aiguillettes de poulet                       19,9
Sauce auge, écrasé de pommes de terre 
 
L'entrecôte Normande 350g           26,9
Sauce au choix, frites fraîches

Filet de bœuf,  180g                           29,9
Sauce forestière, écrasé de pommes de
terre

LES ACCOMPAGNEMENTS

La Crème brûlée                            6,9 
A la vanille de Tahiti 

Mousse au chocolat                      7,9

Le vrai New-York Cheesecake 8,9                     

Bubble Waffle                                   3,9
Base avec sucre                                          1
Topping                                                         1
Glaces                                                             1
Gourmandises                                            1
Coulis                                                              1 

Brownie noix de pécan                                8,9
Glace vanille 

Profiteroles                                                       8.9
Sauce chocolat

La Tarte Normande                                       8,9
L'authentique recette 

Le Café ou Thé Gourmand                        9,9
Expresso ou thé et 4 mini desserts

LES GLACES

Le Duo     5,9
2 parts au choix

L'Assortiment     9,9
4 parts au choix

2,5                 4,2                  5,9
LES PARFUMS

Camembert
Neufchâtel 
Pont-l'évêque
Emmental
Maroille

1 Boule     2 Boules     3 Boules

LES COUPES

GLACES : Café, Chocolat, Nuty, Noix de Coco, Cookies, Vanille, Chocolat blanc,
Pistache, Spéculoos, Caramel beurre salé, Fraise    
SORBETS : Citron vert,, Pomme, Abricot, Fruits rouges

accompagnés de nos frites fraîches

Les fruits de mer
Plateau de fruits de mer, prix par personne

                                                               

L'Assiette      24,9
Bulots, bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses, 2 langoustines, 2 huîtres,
mayonnaise, vinaigre échalote 

Le Tout cuit      39,9
Bulots, bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses, 4 langoustines, 1 tourteau,
mayonnaise

Le Pêcheur     49,9
Bulots, bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses, 4 langoustines, 6 huîtres,
1/2 tourteau, mayonnaise, vinaigre échalote
                                                                   

Marinière                                        13,9

Crème                                               15,9

Roquefort                                       15,9

Dieppoise                                        16.9

Toutes nos moules sont accompagnées 
de nos frites fraîches

La Tour Aux Crabes

Supplément garniture      3 Supplément sauce   0.5

Pâtes au saumon  18.9 
Pâtes, saumon, échalotes, persil, crème, tomate cerise, vin blanc

Pâtes Carbonara  15.9
Pâte, lardons, crème, jaune d‘oeuf, persil, parmesan                                                                   


