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Menu

L TC
La Tour aux Crabes



À  L ’ A P É R O  

L'Assiette de Tapas   13
Oignons rings, mozarella sticks, tempura crevette, chili cheese & sauce barbecue 

Le Camembert Rôti  17 
Charcuterie, Camembert, Pommes de terre grenaille 

L'Entre Amis  20 
Rillettes de porc, jambon cru, jambon blanc, rosette, neufchâtel, emmental, camembert, munster &

toasts
 

Planche de la Mer  20 
Saumon fumé, crevettes roses, crevettes roses lardées au sirop d'érable, crème d'aneth,

langoustines, terrine de poisson, mayonnaise et toasts

Saucisson à partager  9

E N T R É E S

Oeuf mayonnaise  7
Le classique

Rillettes Saumon & thon 12 
et ses toasts

Saumon fumé 14
Crème d’aneth & toasts

 

Soupe de poisson 13

Foie gras de canard 17
Toasts & chutney

Les huîtres N°3 de Pourville-sur-Mer 
6 pièces 16

12 pièces 30

P R I X  N E T  E N  E U R O S / S E R V I C E  C O M P R I S / B O I S S O N  N O N  C O M P R I S E / L A  M A I S O N  N ’ A C C E P T E  P A S  L E S  C H È Q U E S   



Poisson du jour
Selon arrivage, poêlée de légumes

Filet de turbot  25
Sauce romarin curcuma

Saint-Jacques  27 
flambée au whisky, poireaux

 

Suprême de volaille fermière  20 
écrasé de pommes de terre

Filet de boeuf gourmand  30
au poivre, pommes grenailles

Raclette burger  19
Bacon cheesburger  17

Chicken burger  16

Pâtes carbonara  16
Persil & parmesan

Pâtes saumon 19
Persil & vin blanc

Salade veggie  17
Concombres, avocat, tomates, oignons, olives, mais

Salade chèvre chaud  18
lardons & toasts

P L A T S

L’assiette 27
Bulots, bigorneaux, crevettes grises & roses, 2

langoustines, 2 huitres

Le pêcheur 50
Bulots, bigorneaux, crevettes grises & roses, 4

langoustines, 6 huitres, 1/2 tourteau

Le tout cuit 40
Bulots, bigorneaux, crevettes grises & roses, 4

langoustines, 1 tourteau

Moules marinière 14
Frites fraiches

Moules crème 16
Frites fraiches

Moules Roquefort 16 
Frites fraiches

Le menu des grands (-12ans)  13

Burger & frites
Nuggets & frites

Coquillette & jambon

1 boule de glace / Mousse au chocolat / Vachy vanille

L E S  M O U L E S  F R U I T S  D E  M E R  



P R I X  N E T  E N  E U R O S / S E R V I C E  C O M P R I S / B O I S S O N  N O N  C O M P R I S E / L A  M A I S O N  N ’ A C C E P T E  P A S  L E S  C H È Q U E S   

Fromage le duo ou le quatro  6 / 10
Camembert - Neufchatel - Pont l’évêque - Emmental

Crêpes suzette  9
flambées en salle

Crème brulée  8
Paris-Brest  10

Mousse au chocolat  8

Café (ou thé) gourmand  13
(Paris-brest, macarons, crème brulée & verrine)

Riz au lait grand-mère  8

D E S S E R T S  M A I S O N  

G L A C E S  &  S O R B E T S   
2 boules  5

Café - chocolat - nuty - noix de coco - cookies - vanille - chocolat blanc - pistache - fraise -
caramel beurre-salé - citron vert - pomme - abricot - fruits rouges

Nutella de mes rêves  11
Glace nutty, chocolat blanc, vanille, Nutella, sucette au Nutella & chantilly

Colonel  10
sorbet citon vert, vodka 

Dame blanche  10 
Glace vanille, chocolat chaud & chantilly
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En friche depuis plusieurs décennies, le site historique de
l'ancienne Tour aux Crabes a enfin été réhabilité.

L'ancienne caserne militaire s'est transformé en un complexe
hôtelier 4 étoiles. 

Ce n'est pas moins de 800m' de démolitions des anciens
bâtiments en ruine en 2015, 4000m' de terre évacuée en 2016

afin d'atteindre le niveau du quai pour créer derrière la
vénérable muraille restaurée : 

l'hôtel-spa-restaurant et son bar panoramique.

Ce défi architectural et technique ayant été réalisé par trois
hommes : Benoît Dagicour porteur du projet, l'un de ses fils

Thomas Dagicour et son collaborateur Romain Leroy.
C'est l'histoire d'une famille qui a mis toute son énergie depuis

2012 pour que ce projet se concrétise.

L A  M I N U T E  H I S T O I R E  



L A  M A I S O N  S P A  
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L ’ H Ô T E L  4  É T O I L E S  

CABINES DE SOINS - MASSAGES RELAXANTS OU TONIFIANTS - PISCINE
AVEC JETS D’EAU - HAMMAM ET SAUNA - MUR DE SEL - FITNESS

SOINS DU VISAGE ET CORPS
CINQ MONDES & PHYTOMER

ENVELOPPEMENT CORPS
CINQ MONDES & PHYTOMER

RITUELS SENSORIELS
CINQ MONDES & PHYTOMER

GOMMAGES - ÉPILATIONS - SOINS
& MÊME DES SOINS POUR LES ENFANTS !  

LE JET PEEL - HALOTHÉRAPIE - LUMINOTHÉRAPIE - DOUCHE À JET 
- PRESSOTHERAPIE - BAIN HYDROMASSANT 

IMPLANTÉ SUR UN SITE HISTORIQUE EMBLÉMATIQUE DE LA VILLE DE DIEPPE, NOTRE
ÉTABLISSEMENT EST IDÉALEMENT SITUÉ AU CŒUR DE L’UNIVERS MARITIME DIEPPOIS.



A D L  E V E N E M E N T I E L  

UN ÉVÈNEMENT À ORGANISER ?   

P O U R  L E S  P R O S
ÉVÈNEMENT SUR MESURE

SÉMINAIRE

TEAMBUILDING

SOIRÉE D’ENTREPRISE

CONGRÉS

WORKSHOP

LANCEMENT DE PRODUIT 

P O U R  L E S  P A R T I C U L I E R S  
MARIAGE

ANNIVERSAIRE

FÊTE RELIGIEUSE

GENDER REVEAL

ÉVÈNEMENT PRIVÉ

BABY-SHOWER

EVJF/EVJH

AGENCE ÉVÈNEMENTIEL & COMUNICATION 

À  L A  C A R T E  O U  C L É  E N  M A I N  

SCAN ME

Adlevenementiel.fr
contact@adlevenementiel.fr

06 45 42 42 55

N O S  P A R T E N A I R E S  H É B È R G E M E N T S
DE 2 À 16 PERSONNES, C’EST MIEUX D’ÊTRE ENSEMBLE 

WEEKINDIEPPE@GMAIL.COM
06 18 86 75 41

@WEEKINDIEPPE


