
Menu réveillon

Entrées 

L TC
La Tour aux Crabes

Huîtres chaudes gratinées

sauce champagne

ou

Foie gras et foie gras poêlé 

accompagné de son pain perdu, son chutney 

et sel de guérande

Plats
Médaillon de lotte sauce riesling

risotto aux crustacés

ou 

Pavé de kangourou sauce aux morilles

tian de légumes

T R O U  N O R M A N D  
S O R B E T  P O M M E ,  C A L V A D O S

Desserts
Bûche chocolat orange 

ou

Tiramisu de Noel
aux fruits et pain d'épices ,  

110€ par personne

Fromages
Assiette de fromages  sur son lit de salade

Camembert,Neufchatel,Pont l’évêque,Livarot

 N E W  Y E A R
 A T  L A  T O U R  A U X  C R A B E S

coupe de champagne 
ou

soupe champenoise avec ses amuses-bouches


